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Infos pratiques

Categorie : A faire
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Description
Tous nos pains sont élaborés a partir de farines biologiques et confectionnés de
maniere traditionnelle (longue fermentation au levain et cuisson au feu de bois). lls se

conservent aisément plusieurs jours.
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Toutes les infos pratiques

Informations pratiques

Modes de paiement:
Cheques bancaires et postaux, Especes

Fiche mise a jour le 06/12/2024

Contact

110 Route du Ségala
48500 LE MASSEGROS
lafemmeduboulanger48@gmail.com
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