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Glaces au lait de vache ou de brebis.
Charcuterie et viande de cochon,de
veau, de mouton et d'agneau 

Infos pratiques

Categorie : À faire 

La Voie Lactée - La ferme de
Piquetalen du Larzac
Des Gorges du Tarn au Causse du Larzac 

Crédit photo : Glace artisanale au lait de brebis (EARL Piquetalen) 
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Description
La Ferme de Piquetalen est l'exploitation agricole de Francis et Béatrice Arnal, elle est
située à La Bastide Pradines, juste à la pointe du plateau du Larzac en Aveyron. Ses
activités sont particulièrement variées puisque vous y trouverez, des vaches (et des
veaux), des brebis (et des agneaux), des volailles pour leurs oeufs et même des
cochons de plein air Tout ce petit monde vous propose ses productions. Une partie
des laits est transformée en glaces soit au lait de brebis, soit au lait de vache selon
les saisons. Vous pouvez même y trouver de la charcuterie et de la viande. Label
Agriculture Biologique. Vente: - à la ferme dans notre nouvelle boutique - sur
commande 
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Situation géographique
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Contact

GAEC de Piquetalen
12490 LA BASTIDE-PRADINES
Tél. +330619284252
arnal.bea@orange.fr

Toutes les infos pratiques

Informations pratiques 

Modes de paiement:
Chèque, Espèces

Services:
Vente à la propriété, Boutique
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